
CUISINIÈRES IDEAL Série 70 TOUT FONTE
PRÉSENTATION N O RM A LE

DESSUS : Poli extra-fin - Coups de feu carrés - Deux jeux de rondelles de grandes dimensions - Buse 
ovale, dessus ou arrière au choix - Bain-marie émaillé affleurant, avec robinet à clapet élas­
tique, type moderne, absolument étanche, tête isolante bakélite.

CO RPS : Profond, entièrement en fonte - Façade, portes et côtés émaillés - Barres latérales semi- 
contournantes émaillées - Boutons de portes émaillés - Robinet chromé Registre spécial 
d'allumage par tirage direct - Larges passages de fumées pour tous combustibles - Tampons 
de ramonage.

FOYER : Mixte, transformable, à grille devant abattante, ou pot de foyer houille.
FOUR : De grandes dimensions, à retour de flammes intégral (chauffage sur 5 faces) Porte abattante 

équilibrée hermétique calorifugée, avec contre-plaque - Étagère coulissante à grande course 
imbasculabie.

ÉTUVE : Étanche, de grandes dimensions, à porte abattante.
ACCESSOIRES livrés gratuitement : 1 Bout à clé et 1 Tisonnier poli.

D IM ENSIONS

N ° DES 
C U IS IN IÈR ES

HAUTEUR
DESSUS FOUR BUSE

O VALE
BAIN-
M A RIELARG . PROF. LARG . PROF. HAUT.

mm mm mm mm mm mm mm
7 2 800 750 505 320 380 240 132 —

7  2 -B 800 750 505 320 380 240 132 7 lit.

7 3 800 850 520 350 400 240 139 —

7 3 - B 800 850 520 350 400 240 139 10 lit.

Seuls les numéros suivis de la lettre "  B ' comportent un bain-marie.

S U P P L É M E N T S .  M o y e n n a n t s u p p lé m e n ts  e t s u r  d e m a n d e , ce s  C u is in iè r e s  p e u v e n t ê t r e  l iv ré e s  a v e c

Dessus ém aillé moucheté, sauf le coup Four partiellem ent émaillé moucheté Porte à rôtir pour foyer mixte,
de feu gauche toujours poli. (contre-plaque, étagère, sole). Barres semi-contournantes chromées.

- Four entièrem ent émaillé moucheté. Boutons de portes chromés. Barre devant ronde chromée.
Barre contournante ronde chromée.

C O U L E U R S  e n  s to c k  : Chamois et G ris perle. —  S u r  d e m a n d e  e t sans  s u p p lé m e n t : Bleu, Vert ou Aubergine.

2 0 1 0 -6 - 3 8 5 5 7 4 -6 - 3 8



D e s s u s  : Fonte ém aillée moucheté G rille  
et brûleurs peints (enduit résistant au feu) - 
2 B r û le u r s  “  couronne 11 ( I simple et 
I double) et I R é c u p é r a t e u r  de chaleur.
C o r p s  : Façade, porte et côtés émaillés 
blanc-neige Bavettes de propreté et Poi­
gnée de four émaillées blanc-neige.
F o u r  : Intérieur émaillé Plafond mobile 
calorifugé - Porte de four équilibrée et 
ca lorifugée I Rampe de grillade avec 
plaques rayonnantes à large surface de 
radiation I Rampe inférieure de four 
coudée, à haut rendement thermique.
R o b in e t t e r ie  soignée, à simple et double 
commande, à réglage de déb it et à rattra ­
page de jeu - Volants en bakélite.
A c c e s s o ir e s  l iv r é s  g r a tu ite m e n t  : Cassero- 
lerie de four émaillée.

D IM EN S IO N S

Hau+eur to ta le  de l'appare il.
Largeur 
Profondeur..

D ES SU S

l Largeur
FO U R  • Profondeur 

!  Hauteur

350"’/ „
645"’/,,
345'"/,,
330"’/ n
300™/.,
220™/,,

Ce réchaud-four porte l'estampille de 
l'Association Technique du Gaz.

Réchaud-four 561

DEAL GAZINA^
ÉMAILLÉE

ULTIMHEAT®  
VIRTUAL MUSEUM

Réchaud-four 551
D e s s u s  : Fonte ém aillée moucheté G rille  
et brûleurs peints (enduit résistant au feu)
2 B r û le u r s  "  couronne “  ( I  s im ple  e t 
I d o u b le ) e t I R é c u p é r a t e u r  de ch a leu r.

C o r p s  : Façade, porte et côtés émaillés 
blanc-neige Bavettes de propreté ém ail­
lées moucheté - Poignée de four ém aillée 
blanc-neige.
F o u r  : Intérieur émaillé Plafond mobile 
ca lorifugé Porte de four équilibrée et 
calorifugée I Rampe de grillade avec 
plaques rayonnantes à large surface de 
radiation I Rampe intérieure de four 
coudée, à haut rendement thermique.
R o b in e t t e r ie  soignée, à simple et double 
commande, à réglage de déb it et à ra ttra ­
page de jeu - Volants en bakélite.
A c c e s s o ir e s  l iv r é s  g r a tu it e m e n t  : Cassero- 
lerie de four émaillée.

D IM EN S IO N S

350'” /
535” ’/ m 
340™/m
3 30"’/ m 
300"’/ m 
200"’/,,,

Ce réchaud-four porte l'estampille de 
l'Association Technique du Gaz.

Hauteur to ta le  de l'appare il. 
( LargeurD ES SU S
(  Profondeur..

( Largeur.
F O U R -  Pro fondeur. 

I  Hauteur

2 0 1 0 -6 - 3  3 5 5 7 3 -6 - 3 8



APPAREIL
AU B U TA S A Z

R é c h a u d  5 2 0 2 -B
Référence du  p ro to typ e  F. 105-1

Entièrement en fonte ém aillée moucheté - 
2 Brûleurs "c o u ro n n e "  (brevetés S .G .D .G .)

Rampe cachée Robinetterie  soignée avec 
butée de ralenti Volants en bakélite.

D IM EN S IO N S
Hauteur tota le de l'appareil 

Largeur 
ProfondeurDESSUS

I I 0 m/m 
560m/m 
330™/,,,

IDEAL GAZINA "
ULTIM HEAT®  

VIRTUAL MUSEUM

5202-B

Réchaud-four 5 5 1 -B
Référence du  p ro to typ e  F. 105-2

D e s s u s  : Fonte ém aillée moucheté 2 Brû­
leurs “  couronne “  : I gros débit, I fa ib le  
déb it (brevetés S .G .D .G . )  et I R é c u ­
p é r a t e u r  de chaleur.
C o r p s  : Façade, porte et côtés émaillés 
blanc-neige Bavettes de propreté émail­
lées moucheté.
F o u r  : Intérieur émaillé Porte de four 
équilibrée et calorifugée I Rampe de 
grillade à 4 rangées de flammes I Rampe 
inférieure de four.
R o b in e t te r ie  soignée, avec butée de ra­
lenti - Volants en bakélite.
A c c e s s o ir e s  l i v r é s  g r a tu i t e m e n t  : Cassero- 
lerie de four émaillée.

D IM EN S IO N S
Hauteur tota le de l'appareil 340'Vm
D E S S U S  I Largeur 630™/,,,

( Profondeur 340™/,,,( Largeur. 3 3 0 'V ,„
F O U R  Profondeur. 300™/m

I Hauteur 200™/,,,

Réchaud-four 561-B
Référence du p ro to typ e  F. 105-3

D e s s u s  : Fonte ém aillée moucheté 2 Brû-
leurs 11 couronne 11 : 1 gros débit, 1 fa ib le
déb it (brevetés S .G .D .G . ) et 1 R é c u -
p é r a t e u r  de chaleur.
C o r p s  : Façade, porte, côtés et bavettes
émaillés blanc-neige.
F o u r  : Intérieur émaillé Porte de four
équilibrée et calorifugée 1 Rampe de
grillade à 4 rangées de flammes 1 Rampe
inférieure de four.
R o b in e t te r ie  soignée, avec butée de ra-
lenti Volants en bakélite.

A c c e s s o ir e s  l iv r é s  g r a tu it e m e n t  : Cassero-
lerie de four émaillée.

D IM EN S IO N S
Hauteur tota le de l'appareil 340™/,,,

D E S S U S  \ Lar?eur 645™/
( Profondeur 345™/,,,

l Largeur . . .  330™/,,,
F O U R  • Pro fondeur. . . . . .  300™/,,,( Hauteur 220™/,,,
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:r a r l s  ( ô®At*rl. ) le  13 Septembre 1938

A P P A R E IL S  DE C U IS IN E  " l D É A L îf & " ID É A L  G A Z IN A

R O B I N E T T E R I E
A C C E S S O I R E S

CHAUDRONNERIE

Adresse Télégraphique: 
C A L O R IE  _ ô _  P A R IS

Téléphone 
B A L Z A C  1 1 - 5 0
7 Lignes groupées

I NT ER : 
B A LZA C  9  & 1 0

C H ÈQ U ES POSTAUX 
P A R IS  N? 1304-85

Monsieur,

Nous avons l ’honneur de vous remettre, ci-inclus,
2 feuillets que nous vous prions de vouloir bien encarter dans 
notre Album général en votre possession.

- le premier, relatif' à nos Cuisinières "IDEAL" 70, qui remplacent 
notre gamme de la Série 700 décrite à la page 8 de cet album;

- le second, à nos Réchauds-four "IDEAL GAZINA" 551 et 561, estam­
pillés A.T G., qui s’ajoutent à la gamme de nos appareils fonte 
décrits aux pages 20 et 21

Au verso de ce feuillet: nos appareils "IDEAL GAZINA" au BUTAGAZ, 
portant l ’estampille bleue.

Vous serez ainsi en possession d ’une documentation com­
plète sur l ’ensemble de nos fabrications "Appareils de CUISINE", 
dont vous pourrez mieux apprécier l ’importance et la variété

Les Tarifs que nous vous avons adressés le 25 Avril 
dernier, compte-tenu des baisses indiquées dans notre circulaire 
du 1er Juillet, vous seront appliqués pour toutes vos commandes 
de ce matériel et nous vous rappelons que les prix des nouvelles 
Cuisinières "IDEAL" Série 70 sont les mêmes que ceux des appa­
reils correspondants de la Série 700

Dans l ’attente de vos ordres auxquels nous réserverons 
tous nos soins, nous vous prions d ’agréer, Monsieur, nos saluta­
tions distinguées.

R.C . Se in e  N? 64.359 
!ép. des Prod. N? 8 4 8 4  Seine C.A.
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